CLOS MARSALETTE

PESSAC-LEOGNAN

AOC PESSAC-LEOGNAN

Weinberge
Boden: Steinig, kiesig (,,Graves®).
Produktionsfliche: 12,30 ha (rot), 1,30 ha (weil3).

Sortenbestand (rot): 50% Merlot, 48% Cabernet Sauvignon, 2% Cabernet Franc.
Sortenbestand (weil3): 65% Sauvignon, 35% Sémillon.

Durchschnittsalter der Rebstécke: 20 Jahre.
Weinbereitung
Weinlese: Manuell in kleinen Behaltern.
Doppelte Aussortierung vor und nach dem Abbeeren.

Kein Einmaischen. Ankunft der Ernte tiber ein Forderband.

Weinbereitung (rot): In thermoregulierten Holz- und Betontanks.
Weinbereitung (weill): In thermoregulierten Edelstahltanks.

Malolaktische Garung und Ausbau (rot): 15 bis 18 Monate lang in neuen Fassern (50%) auf feiner Hefe.
Malolaktische Girung und Ausbau (weil3): 6 bis 9 Monate lang in Edelstahltanks und neuen Fissern (30%) auf
feiner Hefe.

Vermarktung

Uber den Handelsplatz Bordeaux.
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